
Senda Verde Treixadura
“Senda Verde” es una colección de vinos originarios de regiones únicas en el Norte de España que siguen 

el paralelo 43º N , que se extiende desde Galicia hacia el Este a lo largo de la costa Septentrional. En  
contraste con el resto de España, esta aŕea es frondosa y verde gracias a las influencias oceánicas y  

geológicas. 

NOTAS DE CATA

FASE VISUAL
Color amarillo pajizo brillante y limpio.

FASE OLFATIVA
En   nariz     presenta   media   intensidad,   con   marcados   recuerdos   a   frutas 
(plátanos, manzana verde) y un fresco hondo herbáceo.

FASE GUSTATIVA
Buena estructura en boca, con paso de fruta que le llega dulzura y un final 
secante. 

FICHA TÉCNICA

Tipo de vino: Vino blanco joven

Variedad de uva: 100% Treixadura

DO:  Ribeiro

Alcohol 12% 

Vinificación:  La vendimia se realiza manualmente y en cajas de 20kg. Una 
vez vez que llega la uva a bodega se selecciona la calidad de la misma y se 
procede al despalillado y estrujado.
Posteriormente se prensa aprovechando solo  el  mosto yema, se desfanga 
durante 12 horas y después de separar la lía gruesa del mosto continuamos 
con la fermentación alcohólica a baja temperatura (17ºC) durante 15­20 días.
Terminada la fermentación trasegamos y mantenemos el vino sobre fías lías 
durante 3 meses,  lo cual proporcionará al vino gran untuosidad en boca y 
persistencia.
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